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Metzgerei Tribus KG des Lanz Wilfried & Co.

1 Vorwort

Catering Tribus, geflihrt von der Firma Metzgerei Tribus KG des Lanz Wilfried & Co., steht fir
Frische und hochste Qualitat. Bereits seit Beginn der Catering-Tatigkeit im Jahre 2000 war es unser
Anliegen nachhaltig und im Einklang mit Mensch und Natur zu agieren. Dies zeigte sich dadurch,
dass wir von vorn herein so gut wie moglich auf Einweggeschirr verzichtet und frische regionale
Produkte bevorzugt haben.

Die Einflihrung eines Umweltmanagementsystems fiir den Catering-Bereich ist der nachste Schritt
in diese Richtung.

2 Firmenportrait und Standortbeschreibung

Das Unternehmen

Das Familienunternehmen Metzgerei Tribus KG des Lanz Wilfried & Co. wurde im Jahre 1992
gegriindet. Die urspriingliche Tatigkeit bestand aus dem alleinigen Metzgereibetrieb, den die Firma
Anfang 1993 von Frau Tribus Anna, der Mutter des Hauptgesellschafters, in vierter Generation
Ubernommen hat.

Im Jahre 2000 kam als zusatzliche Dienstleistung der Catering-Service mit dazu. Was als
Nebentatigkeit ganz leise begann, ist im Laufe der Zeit zur Haupttatigkeit herangewachsen. Im
Jahre 2018/2019 wurden mit dem Catering etwa 90% des Umsatzvolumens erwirtschaftet.
Das Unternehmen ist in den Bereichen Event Catering und Messe Catering, Care-Catering und
Gemeinschaftsverpflegung wie Schulspeisung und Firmen-Catering in Norditalien und im
benachbarten Ausland tatig.

Die Belegschaft besteht aus 7 Mitarbeiter/-innen in
Festanstellung, zwei davon in Teilzeit.

Die Stelle des Umweltmanagementbeauftragten hat die
Geschaftsleitung inne. Ihr steht eine externe Management-
Beauftragte (Freiberuflerin) zur Seite. Zusatzlich beschaftigt
das Unternehmen bei Bedarf einen weiteren freien
Mitarbeiter, der diverse Dienste abdeckt.

Wilfried Lanz — Geschaftsfiihrer und
Umweltmanagement-Beauftragter
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Metzgerei Tribus KG des Lanz Wilfried & Co.

Standort

Die Firma hat ihre betriebliche Niederlassung in Lana in Sudtirol/Italien in einer landschaftlich sehr
schonen Gegend und intakten Umwelt. Wir betrachten dies als Privileg, sind uns aber auch
gleichzeitig der darin mit enthaltenen Verantwortung, so umweltschonend wie moglich zu handeln
voll bewusst.

Das Gebaude steht seit Anfang des vergangenen Jahrhunderts. Urspriinglich war die Metzgerei mit
Schlachtvorrichtung darin untergebracht. Die Schlachttatigkeit wurde Mitte der Neunziger Jahre
eingestellt. Durch die friihere Tatigkeit besteht keine Bodenbelastung, da das Abwasser vorschrifts-
maRig im 6ffentlichen Abwassersystem abgeleitet wurde.

Im Laufe der Zeit wurde das Gebadude erweitert und zweckgemall umgebaut. Die Kiiche wurde im
Jahre 2010 erweitert und den Qualitatsanspriichen angepasst.

Die Uberdachte Betriebsflache belduft sich auf 220 m2. Der Hof, der als Zufahrt und Parkplatz fur
die Catering-Tatigkeit dient, wird auch von anderen Anrainern und Miteigentiimern mitbenutzt.

Am Firmenstandort werden samtliche mit dem Catering verbundene Tatigkeiten abgewickelt:

- die fachgerechte Lagerung der Rohstoffe, Halbfertigwaren und Speisen entweder im Vorratsraum
oder den vorschriftsmaRig geflihrten Kiihlzellen

- die Vor- und Zubereitung der Speisen in der Kiiche u/o dem Arbeitsraum

- die Portionierung (wenn erforderlich) und das Abpacken der Speisen

- die Verwaltungstatigkeiten

Auch das Fleischfachgeschaft hat nach wie vor dort seinen Sitz.

Ansicht von der StraRe — Fleischfachgeschaft Einfahrt zum Catering-Bereich

Der Standort ist glinstig, da er sich mitten im Burggrafenamt befindet, wo auch ein wesentlicher
Teil unserer Catering-Kunden angesiedelt ist und somit durch die kurzen Anfahrtswege ein
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Metzgerei Tribus KG des Lanz Wilfried & Co.

umweltfreundlicher, schneller und kompetenter Service gewahrleistet werden kann.

Zusétzlich ist die gute Anbindung an die SchnellstraRe Meran-Bozen (etwa 2 km) mit dem weiteren
Anschluss an die Brennerautobahn fiir Lieferungen und Anlieferungen sehr vorteilhaft, da die
Ortskerne der umliegenden Gemeinden dadurch nicht belastet werden.

Auch die Mitarbeitenden haben kurze Anfahrtswege, da sie entweder in der Gemeinde Lana direkt
oder in der ndheren Umgebung wohnhaft sind.

Geltungsbereich des Umweltmanagementsystems
Das Umweltmanagementsystem ISO 14001 kommt fir den Catering-Bereich, den Hauptwirt-
schaftszweig, zur Anwendung.
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3 Umweltpolitik

Catering Tribus, gefliihrt von der Metzgerei Tribus KG des Lanz Wilfried & Co., ist ein Catering
Unternehmen, das sowohl in den Bereichen Event Catering und Messe Catering als auch in den
Bereichen Care-Catering und Gemeinschaftsverpflegung wie Schulspeisung und Firmen-Catering
in Norditalien und im benachbarten Ausland tatig ist.

Mensch und Umwelt liegen uns am Herzen. Wir wollen einen Beitrag leisten zu einer hohen
Lebensqualitat, indem wir unsere Klienten mit feinsten Speisen verwéhnen und so umweltbewusst
wie moglich handeln.

Es ist unser Bestreben, die Umweltbilanz durch verschiedene MafRhahmen kontinuierlich zu
verbessern und aus Sicht des Umweltschutzes zu optimieren. Um unsere Aktivitaten dabei noch
besser steuern zu kdnnen, haben wir uns fiir die Einflihrung eines Umweltmanagementsystems
(kurz UMS) gemal ISO 14001 entschieden.

Folgende Leitlinien bilden die Grundlage unserer Umweltpolitik:

(1) Ziel unseres Catering-Unternehmens ist es, Menschen mit gesunden, schmackhaften und
umweltvertraglichen Speisen zu bewirten. Aus diesem Grund bevorzugen wir frische und
naturbelassene Produkte und Lebensmittel ohne Geschmacksverstarker, Konservierungs- und
Zusatzstoffe. Bei Bedarf werden auch Produkte aus biologischem oder integriertem Anbau
verwendet. Wir schauen, woher die Produkte kommen und bevorzugen saisonale Produkte
aus der Region um die Umweltbelastung so gering wie moglich zu halten.

(2) Beim Einkauf der Produkte achten wir darauf, unnétigen Abfall zu vermeiden, indem wir so
verpackungssparend wie moglich einkaufen, immer unter Beachtung der einschlagigen
Hygienevorschriften.

(3) Beider Ausliibung unserer Tatigkeit legen wir besonderen Wert auf einen
verantwortungsvollen und effizienten Umgang mit den Ressourcen der Natur. Wir wollen
zum Klimaschutz aktiv beitragen, indem wir mit Energien sparsam und bewusst umgehen.

(4) Umweltschutz ist eine Fiihrungsaufgabe mit dem Ziel, die Mitarbeiter/-innen fiir den
Umweltschutz zu sensibilisieren. Deshalb werden unsere Mitarbeitenden in regelmaligen
Zeitabstanden zu umweltrelevanten Themen informiert und geschult. Jede/r Mitarbeiter/in
hat die Moglichkeit Vorschlage zur geringeren Umweltbelastung oder zu energiesparenden
Malnahmen zu unterbreiten.

(5) Bei Neuinvestitionen ist auf minimale Umweltbelastungen zu achten. Die umwelttechnisch
beste Losung ist vorzuziehen, sofern sie die technischen Anforderungen erfillt und
wirtschaftlich vertretbar ist.
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(9)

(10)

(11)

(12)

Als Catering-Unternehmen ist es notwendig einen Fuhrpark zu besitzen und zu betreiben. Bei
unseren Lieferungen verwenden wir kraftstoffsparende dieselbetriebene Kleinlieferwagen
mit Partikelfilter und tun alles, um unnétige Fahrtwege zu vermeiden. Es ist unser Bestreben
mittelfristig auf alternative umweltfreundliche Technologien zurlickzugreifen. Dabei
orientieren wir uns am Stand der Technik.

Wir minimieren umweltschadliche Auswirkungen unseres Handelns, indem wir mit
Reinigungsmittel sehr sparsam umgehen und moglichst umweltfreundliche Produkte
verwenden. Wir vermeiden Abfille, Luftbelastungen sowie Larm und unndtigen Verkehr so
gut es geht und sorgen fur eine umweltgerechte Beseitigung des Miills. Einweggeschirr
kommt nur in Ausnahmefallen zum Einsatz, und wenn, dann aus biologisch abbaubaren
Materialien.

Bei der Auswahl unserer Lieferanten achten wir auf eine hohe Qualitat der Produkte, auf
kurze Anfahrtswege, Lieferzuverlassigkeit und Lieferbereitschaft und niedrige Lieferzeiten
sowie eine hohe Flexibilitat und gute Erreichbarkeit. Umwelt- oder qualitatszertifizierte
Lieferanten haben dabei den Vorrang, sofern sie unsere Erwartungen und Standards
einhalten.

Wir verpflichten uns zur Einhaltung der fiir uns geltenden Umweltgesetze und -vorschriften,
der Hygienevorschriften, der Arbeitssicherheitsbestimmungen sowie aller anderen fir
unsere Branche zutreffenden Gesetze und Normen.

Es ist uns ein Anliegen und eine Verpflichtung, die Energieeffizienz und den nachhaltigen
Umgang mit den Ressourcen lber das vorgeschriebene Ausmal? hinaus, kontinuierlich zu
verbessern. Dazu flihren wir immer wieder Kontrollen, Bewertungen und Optimierungen
durch. Bei der Auslibung unserer Tatigkeit streben wir das Erreichen unserer Umweltziele
an. Bei Abweichungen leiten wir entsprechende MalRnahmen ein.

Durch ein angemessenes Risikomanagement sollen die Auswirkungen bei méglichen Unfallen
auf Mensch und Umwelt soweit wie nur moéglich minimiert werden.

Mit all unseren Ansprechpartnern, Kunden, Lieferanten, Behérden, anderen interessierten
Kreisen und der Offentlichkeit pflegen wir einen offenen Dialog {iber unsere
umweltrelevanten Aktivitaten.
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4 Umweltmanagementsystem

Das Umweltmanagementsystem ist ein freiwilliges Instrument, das darauf abzielt, den
Umweltschutz zu férdern und die Umweltauswirkungen in unserem Unternehmen zu minimieren.
Es umfasst die Planung, Steuerung, Uberwachung und Verbesserung aller MaBnahmen des
betrieblichen Umweltschutzes sowie eine umweltorientierte Betriebs- und Mitarbeiterfiihrung.
Die wesentlichen Umweltaspekte der einzelnen im Betrieb relevanten Prozesse bzw. Tatigkeiten
und die dazugehorigen direkten und indirekten Umweltauswirkungen werden von dem
Umweltmanagementbeauftragten (Geschaftsleitung), bei Bedarf auch mit Unterstitzung von
externen Beratern, Experten und Auditoren, diskutiert und bewertet.

Einmal jahrlich findet auRerdem ein internes Audit und eine Managementbewertung
(Management Review) statt.

Die Beteiligung und Mitarbeit aller Mitarbeitenden an unserem Umweltmanagementsystem ist uns
wichtig, da nur auf diesem Weg unsere Umweltpolitik in der betrieblichen Praxis auch authentisch
gelebt werden kann.

Der betriebliche Aufbau ist in nachfolgender Grafik dargestellt:

HACCP Beauftragter

Arbeitssicherheitsbeauftragter o AT
Erste Hilfe Beauftragter T

Mitarbeiter

Mitarbeiter

Brandschutzbeauftragter
Umweltmanagementbeauftragter
Managementbeauftragter
Externer Freiberufler
Einkauf Kiiche Vertrieb — Verkauf Logistik Verwaltung -Buchhaltung
Leitung Leitung Leitung Leitung Leitung
Bestellwesen ‘ Koch ‘ Mitarbeiter ‘ Mitarbeiter ‘
Warenannahme & : -
e ‘ Koch ‘ Mitarbeiter ‘
Mitarbeiter ‘ Mitarbeiter ‘
Mitarbeiter ‘ Mitarbeiter ‘

Wie bereits erwahnt, beschéftigt das Unternehmen 7 Mitarbeitende in Festanstellung, 2 davon in
Teilzeit. Bedingt durch die kleine BetriebsgrolRe nehmen einige Unternehmensmitglieder mehrere
Funktionen ein.
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5 Umweltaspekte

Unter Umweltaspekten versteht man Aspekte der Tatigkeiten, Produkte und Dienstleistungen einer
Organisation, die Auswirkungen auf die Umwelt haben oder haben kdnnen.

Die relevanten Umweltaspekte fir unser Unternehmen sind nachfolgend beschrieben.

Energie
Unsere wichtigsten Energietrager sind Strom und Erdgas.

STROM

Im Jahr 2019 wurden 53.804,00 kWh an Strom verbraucht. Die Klichenmaschinen und
Kiichengerate funktionieren mit Strom, genauso wie die beiden Kiihlzellen. Wir gehen mit Strom
sehr bewusst um. Maschinen werden nur dann betatigt, wenn wirklich notwendig.

Wir verarbeiten in der Regel die angelieferte Frisch- und Tiefkiihlware umgehend. Damit kénnen
wir die Frische-Garantie und Qualitat unserer Produkte gewahrleisten und zugleich vermeiden wir
langere Lagerzeiten und erneutes Tiefkiihlen, was sich positiv auf den Stromverbrauch auswirkt.
Bei Neuanschaffungen, die in Zukunft getatigt werden, wird bei der Gerateauswahl neben
Qualitat, Funktionalitat und Lebensdauer auch auf die Energieeffizienz geachtet.

Die Beleuchtung funktioniert noch teilweise mit herkdmmlichen Neonrdhren. Sie werden Schritt
flir Schritt nach Ablauf der Lebensdauer durch energiesparende LED-R6hren ersetzt.

Als MessgroRe zur Uberwachung unseres Stromverbrauchs verwenden wir den erwirtschafteten
Umsatz pro verbrauchten kWh Strom.
Flir das Jahr 2019 ergibt sich folgendes Bild:

Jahr Jahresumsatz (€) Stromverbrauch (kWh ) Umsatz pro kWh

2019 601.402 € 53.804 kWh 11,1776 € / kWh

ERDGAS

Erdgas wird in unserem Unternehmen fiir Heizung und die Zubereitung von Warmwasser
verwendet. Der Verbrauch belief sich im Jahre 2019 auf 3.378 Standard-Kubikmeter (Sm3). Die
Heizung funktioniert liber Warmethermostate, die die Temperatur regeln und so eine minimale
Belastung sichern. Die Kiiche und der Arbeitsraum werden nicht beheizt, da durch den
Kochvorgang genligend Raumwarme erzeugt wird.
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Das Warmwasser wird auch zum Kochen und fiir die Spilmaschine verwendet, um beim Erhitzen
des Wassers Strom zu sparen.

Als MessgroRe zur Uberwachung unseres Erdgaskonsums verwenden wir den erwirtschafteten
Umsatz pro verbrauchten Standard-Kubikmeter (Sm3).

Flr das Jahr 2019 ergibt sich folgendes Bild:

Jahr Jahresumsatz (€) Erdgasverbrauch (Sm3) Umsatz pro Sm3
2019 601.402 € 3.378 Sm3 178,03493 € /Sm3
Wasser
Wasserverbrauch im Jahre 2019: 494 m3

Wasser, eines der wichtigsten Grundstoffe iberhaupt, ist auch flir uns bei der Ausiibung unserer
Tatigkeit unentbehrlich. Wir beziehen unser Wasser tber die Trinkwasserverteilung der
Marktgemeinde Lana. Im Jahre 2019 belief sich der Verbrauch auf 494 m3.

Wir gehen mit der Ressource Wasser sehr sorgsam um. Sei es beim Kochen, als auch beim
Waschen und Reinigen achten wir darauf, das Wasser nicht unnétig zu verschwenden.

Als MessgroRe zur Uberwachung unseres Wasserverbrauchs verwenden wir den erwirtschafteten
Umsatz pro verbrauchten m3 Wasser.

Flir das Jahr 2019 ergibt sich folgendes Bild:

Jahr Jahresumsatz (€) Wasserbrauch (m?) Umsatz pro m3

2019 601.402 € 494 m? 1.217,41€/m?

Abwasser

Das Abwasser steht in direkten Zusammenhang mit dem Wasserverbrauch. Wir gehen davon aus,
dass 10 — 15% des Wassers durch Dampf entweichen. Das restliche Abwasser wird (iber das

UMUE 24.09.2020 Seite 10 von 15




é/(’/r)/y \ ;/M//(r

Metzgerei Tribus KG des Lanz Wilfried & Co.

offentliche Abwassersystem der Gemeinde entsorgt.
Unser Kiichenabwasser wird durch einen Fettabscheider vorgereinigt.

Reinigung

Maximale Sauberkeit ist aus Hygienegriinden in der Kiiche unverzichtbar. Wir verwenden
professionelle und hochwertige Reinigungsmittel, die den gesetzlichen Vorgaben entsprechen. Wir
verwenden diese sehr bewusst und sparsam, um die Umwelt nicht unnétig zu belasten und
trotzdem den Hygienevorschriften gemal den HACCP-Richtlinien zu entsprechen. Unser Motto ist
dabei: so viel wie nétig, so wenig wie moglich.

Abfall

Es ist unser Bestreben Abfall von vornherein zu vermeiden. Dies beginnt schon beim Einkauf, wo
wir so verpackungsarm wie moglich handeln.

Auch verzichten wir weitgehendst auf Einweggeschirr, um Ressourcen nicht unnétig zu
verschwenden und die Umwelt nicht zu belasten. Wenn wir es verwenden, dann nur aus biologisch
abbaubaren Materialien. Wir verwenden ausschlieBlich Stofftischdecken, die uns von Non-food-
Catering Unternehmen zur Verfligung gestellt werden. Trotzdem fallt Einiges an Miill an, da
Verpackungen, schon aus Hygienegriinden, nicht zu vermeiden sind.

Wir achten konsequent auf eine richtige Abfalltrennung. Glas, Dosen, Papier, Plastik und
Spraydosen, ebenso wie Batterien und Farbkartuschen, werden sauber getrennt, zum 6rtlichen
Recyclinghof gebracht und fachgerecht entsorgt. Altes Frittierdl wird von einer autorisierten Firma
vor Ort abgeholt und fachgerecht entsorgt. Kartons sowie der Restmiill werden regelmaliig von der
ortlichen Mullabfuhr vor Ort abgeholt.

RESTMULL
Es ist unser Bestreben, den nicht recycelbaren Restmiill so gering wie moglich zu halten. Als

MessgroRe zur Uberwachung verwenden wir den erwirtschafteten Umsatz pro Liter Restmiill.

Flir das Jahr 2019 ergibt sich in Bezug auf den Restmdill folgendes Bild:

Jahr Jahresumsatz (€) Restmdull (Liter ) Umsatz pro Liter

2019 601.402 € 42.900 L 14,0187 € /L

OL FETTABSCHEIDER
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Ein Spezialunternehmen reinigt in regelmaRigen Zeitabstanden den Fettabscheider und sorgt
gleichzeitig auch fiir die vorschriftsmallige Entsorgung der entsprechenden Emulsion.

BIOMULL

Wir gehen mit Lebensmitteln sehr bewusst um und tun alles um die Abfalle so gering wie moéglich
zu halten.

Der anfallende Biomiill wird in eigenen Containern gesammelt und von der 6rtlichen Millabfuhr
vor Ort einmal woéchentlich abgeholt. Unser Unternehmen benutzt 2 Container zu je 120 Liter. Es
liegen keine exakten Daten vor, wie viel Liter Biom{ll im Jahre 2019 entsorgt wurde, da die ortliche
Millabfuhr keine Messung vornimmt.

TIERISCHE NEBENPRODUKTE KATEGORIE 3

Dabei handelt es sich um Abfille tierischen Ursprungs mit geringem Risiko.

In der Regel fallen in unserem Unternehmen keine Abfille der Kategorie 3 an, da ganz gezielt
eingekauft wird, sodass keine Kategorie Ill Abfélle entstehen.

ANDERE ABFALLE

Glas, Dosen, Papier, Plastik und Spraydosen, ebenso wie Batterien (keine Autobatterien) und
Farbkartuschen (verpackt), werden sauber getrennt, zum ortlichen Recyclinghof gebracht und
fachgerecht entsorgt. Uber diese Abfallarten liegt fiir das Jahr 2019 keine Mengenangabe vor, da
sie bei der Abgabe beim Recyclinghof mengenmafig nicht erfasst werden.

Ahnlich verhilt es sich mit den Kartons, die von der Miillabfuhr vor Ort abgeholt werden. Auch in
diesem Fall wird keine Mengen-Messung vorgenommen.

Abluft & Geriiche

In einer Kiiche ist das Entstehen von Dampf und Geriichen unvermeidlich. Zwei
Entliftungsanlagen erfassen die belastete Luft und geben sie nach AuRen hoch (iber die Dacher ab,
und sorgen fiir eine angenehme Raumluft - ohne die direkte Umgebung auBerhalb wesentlich zu
belasten. Die in den Entliftungsanlagen enthaltenen Filter werden in regelmaRigen Zeitabstanden
gereinigt.

Es werden immer wieder die Fenster ge6ffnet um flr Frischluft zu sorgen, wodurch ein
bestimmtes Ausmal’ an Gerlichen nach Aullen dringt. Diese halten sich jedoch in Grenzen.

Mobilitat

Als Catering-Unternehmen ist es notwendig einen Fuhrpark zu besitzen und zu betreiben. Bei
unseren Lieferungen verwenden wir Kraft sparende dieselbetriebene Kleinlieferwagen mit Euro 6
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Norm mit AdBlue Zusatz. Wir planen unsere Fahrten genau und tun alles, um unndétige Fahrtwege
zu vermeiden. Dies spart Zeit und schont die Umwelt.

Kraftstoffverbrauch im Jahre 2019: 3.758 Liter

Als MessgréRe zur Uberwachung unseres Kraftstoffverbrauchs verwenden wir den
erwirtschafteten Umsatz pro Liter Kraftstoff.

Flr das Jahr 2019 ergibt sich folgendes Bild:

cElil Jahresumsatz (€) Kraftstoffverbrauch Umsatz pro Liter
(Liter)
2019 601.402 € 3.758 L 160,0324€ /L

Es ist unser Bestreben mittelfristig auf alternative umweltfreundlichere Technologien
zurlickzugreifen. Dabei orientieren wir uns am Stand der Technik.

Materialeinsatz/Wareneinkauf

Um die Umwelt zu schonen und lange Anfahrtswege zu vermeiden, arbeiten wir vorwiegend mit
lokalen Anbietern zusammen. Neben den kurzen Anfahrtswegen sind fir uns auch eine hohe
Qualitat der Waren, Lieferzuverlassigkeit und Lieferbereitschaft, niedrige Lieferzeiten sowie eine
hohe Flexibilitat und gute Erreichbarkeit, wichtig.

Auch bei der Auswahl der Produkte, achten wir darauf, woher sie kommen. Grundsatzlich
bevorzugen wir saisonale Lebensmittel aus der naheren Umgebung oder angrenzenden Regionen,
sowie frische und naturbelassene Produkte und Lebensmittel ohne Geschmacksverstarker,
Konservierungs- und Zusatzstoffe. Bei Bedarf werden auch biologische Produkte verwendet.

Als Catering-Unternehmen ist es unser Ziel, eine hohe Kundenzufriedenheit zu generieren. Um
besondere Kundenwiinsche erfiillen zu konnen, greifen wir natirlich immer wieder auf Produkte
zurlick, die lange Anfahrtswege hinter sich haben.

Larm

Bei der Austibung unserer Tatigkeit, beim Transport unserer Produkte sowie bei der Anlieferung
von Waren durch Lieferanten entstehen Gerausche. Genauso verursachen die Kiihlaggregate
unserer Kiihlzellen einen gewissen Larm. Die Umweltauswirkungen durch Larm unseres
Unternehmens sind unter dem zuldssigen Grenzwert.

UMUE 24.09.2020 Seite 13 von 15




é/m//y \ ;/7/)11(1'
4 C =

Metzgerei Tribus KG des Lanz Wilfried & Co.

Laut Gemeindeplan fir akustische Klassifizierung (GAK) befindet sich unser Unternehmen in der
Klasse Il (orange Zone) der Marktgemeinde Lana. Flr unser Unternehmen gelten somit folgende
Grenzwerte: 60 dB(A) am Tag (6 — 22 Uhr) und 50 dB(A) in der Nacht (22 — 6 Uhr).

Ausziige aus der Website der Autonomen Provinz Bozen-Sidtirol:

Gemeindeplan fir die akustische Klassifizierung (G.A.K.)

B

CORA - Nl ST
018

7 R \ 4
Foto: Auszug Kartografie G.A.K. der Gemeinde Lana,

Quelle: https://umwelt.provinz.bz.it/laerm/gemeindeplan-akustische-klassifizierung.asp
(Stand 24.09.2020)

ALTLASTEN

Das Gebaude steht seit Anfang des vergangenen Jahrhunderts. Urspriinglich war die Metzgerei mit
Schlachtvorrichtung darin untergebracht. Die Schlachttatigkeit wurde Mitte der Neunziger Jahre
eingestellt. Durch die friihere Tatigkeit besteht auf dem Firmengeldande keine Bodenbelastung, da
das Abwasser vorschriftsmaRig im offentlichen Abwassersystem abgeleitet wurde.

6 Einhaltung von Rechtsvorschriften

Wir verpflichten uns zur Einhaltung der fiir uns geltenden Umweltgesetze und -vorschriften, der
Hygienevorschriften nach HACCP, sowie der Gesetze fiir Betriebssicherheit nach auen und der
Arbeitssicherheitsbestimmungen.
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Metzgerei Tribus KG des Lanz Wilfried & Co.

7 Umweltziele/Umweltprogramm

Nachfolgend unsere Umweltziele fir die nachsten finf Jahre:

Ziel/Nutzen MaRnahme/Aktion Verantwortung T.ermln oz
Zielplanung
Sensibilisierung der Schulungen und Geschéftsfiihrung 2020
Mitarbeiter und Unterweisungen zum
Erhohung des Umweltschutz durchfiihren
Umweltbewusstseins
Einsparung Strom Ersetzen der Neonrohren Geschaftsfiihrung 2021
durch energiesparende LED-
Beleuchtung
Umweltschonende Neubau des Geschéftsfiihrung langfristig
Bewirtschaftung Cateringbetriebes, wenn der
Umsatz 1 Million Euro
Uberschreitet.
Im Neubau sollen
Sonnenpanele zum Einsatz
kommen
Ersatz der Wir planen langfristig den Geschaftsfiihrung 2025 - 2030
dieselbetriebenen Fuhrpark mit erneuerbarer
Fahrzeuge Energie zu betanken (Strom,
H20?2). Wir orientieren uns
dabei am Stand der Technik.

Durch das Umweltmanagementsystem wollen wir die Umwelt auch fir die nachkommenden
Generationen erhalten. Deshalb ist es unser Bemiihen, so umweltfreundlich wie moéglich zu

agieren. Zudem liegt es uns am Herzen, die beste Qualitdt und den besten Service unseren Kunden
zu bieten, um zu einer guten Lebensqualitat beizutragen.

Wir kdnnen das alles nur gemeinsam mit unseren Mitarbeitern erreichen. Deshalb sind wir stets
bestrebt, das Umweltbewusstsein und das Know-how aller Mitarbeitenden zu férdern. Durch die
Bewusstseins-Bildung entsteht mit der Zeit eine neue Kultur des verantwortungsvollen Umgangs
mit den natlrlichen Ressourcen dieser Welt.
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